
ЗИМНЕЕ МЕНЮ

Бронирование столика 8 (812) 334-86-45

Блюда:

Салат Цезарь с тигровыми креветками                                                 200             700р.  
/подаётся с хрустящим салатом, пармезаном и белыми гренками/ 
Гороховый суп с бужениной и хрустящей крошкой бекона              300/50            380р.
/подаётся с хлебными палочками из слоеного теста с кунжутом/
Вареники ручной лепки с картофелем и грибами                               200/50         340р.
/подаётся со сметаной, луком фри и сливочным маслом/     
Рулетики традиционной немецкой кухни 
из свиной вырезки, фаршированные беконом, 
маринованным огурчиком и горчицей                                            150/150/50        600р.
/подаётся с кус-кусом, соусом на основе 
Деми Гляс и свежей кинзой/
Говядина по-французски, томлёная в пряном соусе «Жулье»     110/150/50        930р
/подаётся с нежным картофельным пюре, чипсами из бекона/   

     Десерт:
Классический торт «Медовик»                                                                   120              300р.

     Напитки:
Чай «Малиновый»                                                                                       500           450р.
(чай эрл грей, малина, лимон, имбирь , сироп гренадин)
Чай «Медово-облепиховый»                                                                         500           450р.
(чай сенча, груша, мёд, апельсин, облепиха)
Глинтвейн безалкогольный                                                                          250              350р.
(сок вишнёвый, яблоко, апельсин, специи)
Глинтвейн алкогольный                                                                                 250                450р.
(вино красное, яблоко, апельсин, лимон, специи, мёд)
Бейлис кофе                                                                                                     250           410р.
(Ликер Бейлис, кофе и взбитые сливки)

Вес: Цена:

Цены указаны в рублях, НДС  в том числе


	7: зимнее меню

